Speiseplan

24.08. bis 30.08.2026

Mo Soljanka mit Brotchen(a1) und Obst
Di Gemiiseauflauf(aic,c) und Apfelnektar
Mi Hackbraten(a1,6), Kartoffeln und Mischgemiise(i,c)
Do Gemiisenudeln(a1), KasesoBe(a1,c)(s) und Apfelnektar
Fr Mohrensuppe(ai,r) und Pudding(c)
So Schweineroulade(a1), Kartoffeln und Butterbohnenc)
in unserer Cafeteria
IN o (1) mit Farbstoff (5) geschwefelt (9) mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln
"(B' = (2) mit Konservierungsstoff (6) geschwarzt (10) enthdlt eine Phenylalaninquelle
2] .8 (3) mit Antioxydationsmittel (7) gewachst
S ™
N (4) mit Geschmacksverstarker (8) mit Phosphat
) Enthdlt folgende Allergene
‘q:) A glutenhalt. Getreide (Weizen A1; Rog- F Soja I Sellerie
E‘) gen A2; Gerste A3; Hafer A4; Din- G Milch und Milchprodukte J Senf
g kel A5; Kamut A6; Hybridstdmme A7) (einschlieBlich Laktose) K Sesamsamen
_9 B Krebstiere H Schalenfriichte (Mandel H1; Haselnuss H2; L Schwefeldioxid u. Sulfite in einer Konzen-
% C Eier Walnuss H3; Cashew H4; Pecannuss H5; tration von mehr als 10 mg/kg o. 10 mg/I
% D Fisch Paranuss H6; Pistazie H7; Macadamia- M Lupinen
E Erdniisse nuss H8 und Queenslandnuss H9) N Weichtiere

Das Kiichenteam wiinscht guten Appetit!




